
 

 

 

 
 

 

EINLADUNG ZUR  

EXPERTINNENSITZUNG 

 
Berufsbegleitende Weiterbildung in  

nachhaltiger Verpflegung und Küchenma‐
nagement für KöchInnen und Küchenleite‐
rInnen von Großküchen (Projekt ReKuK) 

 
 

Datum: Di 28.08.2018, 
10:00 – 12:00 Uhr 

 

Ort: Krankenhaus Hietzing ‐ Mittelsaal,    
Wolkenbergenstraße 1, Wien 

 

 
 
 
 
 

Sehr geehrerte Reviewer der 5 Module. 
 
Sie  haben  sich  freundlicherweise  bereit  erklärt,  die 
vorliegenden Unterlagen kritisch zu prüfen. Wir haben 
Ihre Kommentare soweit wie möglich berücksichtigt. 
 
Ich lade Sie sehr herzlich zu einer abschliessenden Dis‐
kussion und zu einem Meinungsaustausch aller Exper‐
tInnen ins Krankenhaus Hietzing ein. 
 
Als Abschluss der Sitzung bietet Fr.  Schmidt eine Füh‐
rung durch  ihre Küche an. Für alle die die Küche nicht 
kennen, eine absolute Empfehlung. 
 

 
Kontakt 
Ressourcen Management Agentur, Tel.: +43 (1) 913 22 52 
Hans Daxbeck 
hans.daxbeck@rma.at 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Module der Weiterbildung 

Module der Weiterbildung 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Das Modul  Lebensmittelverwendung  zeigt wie  die 
Kriterien  (BIO,  regional,  saisonal,  weniger  Fleisch 
u.a.)  durch  eine  nachhaltige  Lebensmittelbeschaf‐
fung in Ihrer Küche umgesetzt werden können. 

 

Das  Modul  Nachhaltiger  Speiseplan  zeigt  wie  die 
Kriterien  (BIO,  regional,  saisonal,  weniger  Fleisch 
u.a.)  verstärkt  in  der  Speiseplanung  berücksichtigt 
werden können.  

Das Modul Abfallvermeidung zeigt, welche Abfälle 
in einer Großküche anfallen und wie diese effizient 
reduziert,  vermieden  und  der  Recyclinganteil  er‐
höht werden kann. 

Das Modul  Energieeffizienz  zeigt, welche  Prozesse 
und Küchengeräte am meisten Energie verbrauchen 
und  welche  Möglichkeiten  sich  anbieten,  um  den 
Energieverbrauch zu senken bzw. zu optimieren. 

Das  Modul  Kommunikation  und  Marketing  zeigt 
wie die Instrumente des Marketings in der Großkü‐
che zur Kommunikation nach innen und nach außen 
umgesetzt werden können. 

Haftungsauschluss: 
"Dieses Projekt wurde mit Unterstützung der Europäischen Kommission finanziert. Die Verantwor‐
tung für den Inhalt dieser Veröffentlichung trägt allein der Verfasser; die Kommission haftet nicht 

für die weitere Verwendung der darin enthaltenen Angaben."  


